BENVENUTI!

Herzlich willkommen in der

Trattoria

PANE *&\/H\LO

Wir frewen uns, Sie in unserer Trattoria begriifien zu diifen.
*
Genigflen Sie ein wenig vom & Doice Vitaw Ttaliens
und lassen Sie sich durch landestypische Gerichte
und eresene Weine von uns verwohnen!
o
Wir werden versuchen, [hnen jeden Wunsch ven den Lippen obzulesen.
Sollte das mal micht funktionieren,
sprechen Sie bitte mit uns, wir sind Thnen jederzeit gern behilffich.
*
Bitte beachten Ste ouch die wechseinden
Angebote auf unseren Tafein!

UNSERE EMPFEHLUNGEN

Bandnudeln

mit gehobeltem schwarzem Triiffel
im Kaselaib flambiert * © ¢

24,00 €

Bandnudeln mit Scampi
und Zucchini in leichter Tomatensauce,
im Kaselaib flambiert 4 8 G ¢
21,50 €

Bandnudeln mit Hahnchenbruststreifen
und frischen Champignons in Weifwein-Kriutersauce,
im Kaselaib flambiert * & 12
20,50 €
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17.
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ANTIPASTI vorseersen

Mozzarella Caprese = *
ibalientcher Weichkdse mit Tomaten und Basilikum

Funghi Ripieni ©
Srizche Champignonkipfe mit Spinat gefiilit
und mit Gorgonzolasauce

Prosciutto di Parma con Melone
Parmaschinken auf Melonenschiffchen

Frutti di Mare "
Meeresfriichtesalot mit Knoblowch und Zitrone

Carpaccio di Manzo *’
hauchdiinne Scheiben vom rohen Rinderfilet mariniert,
mit frischen Chompignons, Rucolo und gehobeltern Kdse

Antipasto Vegetariana
manniertes und gegrilltes Gemiise

Antipasto Misto

gemischter italienischer Vorspeisenteller
Bruschetta »* 5%

gerdistete WeiSbrotscheiben mit Tomatenwirfeln,
Rucala, Kase und Gewdirzan

Focaccia Classica *

Pizzabrot mit Qlivend! und Rosmarnin

Focaccia al Gorgonzola *©
Pizzabret mit Gorgenzola

ZUPPE surren

Vellutata di Pomodoro »~CF- 62113
Tomatencrémesuppe mit Basilikum

Minestrone A ©F.6 3.1 13

Zuppa di Pesce A B EDFEDLN 118
Fischsuppe mit Knoblauch

Sage mir, was Du isst,

1 " 5 kL el ._‘*:-’-_:._-'._ YIS
UﬂC[ ich sag?r _w‘_.r Du bist
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INSALATE c1i47

Wir servieren die Salate mit italienischer Vinaigrette,

Insalata Mista di Stagione -’ 8,50
gemischter Solat der Soison

Insalata di Pomodoro 8,50
Tomatensalat mit Swiebeln und Basihkum

Insalata Pecorine -5 12,00
gemischter Solat mit Schafskdse und Zwiebeln

Insalata Tonno ©0.F.J 12,00
gemischier Salat mit Thunfisch und Zwiebeln

Insalata della Casa o F 134 12,50
gemischter Salot mit Thunfisch, weiflen Bohnen
und Artischocken

Insalata con Pollo ~* 14,50
gemischter Solat mit Champignons wnd
gebratenen Hihnchenbruststreifen

PIZZA

Alle Pizzen werden mit Tomatensouce und Mozzarello belegt.

Pizza Margherita ** 9,50
mit Basillkum

H:H sﬂhnﬂ AFG 1) 450 ilfm
mit Salmmi

Pizza Prosciutte *3.% 5% 11,00
mit gekachtem Schinken®

Pizza Hawaii * %% 5% 12,00
mit gekochtem Schinken® und Amaras

Pizza Mapaoli *** 13,00
mit Sordellen, MNiven, Kopem und Knoblauch

H:Hmml.ﬁ.‘lriui.ﬁ.f 13,“‘“
mit Salami, gekochtem Schinken™,

Jrischen Champignons und Peperom

Pizza Spinaci »&* 13,00
mit Spinat und Gorgonzola

Pizza »Pane & Vinow ™5 ¢ 14,50
mit Parmaschinken, Cherntomaten, Rucolo und Kdse

Pizza Tonno » % ¢ 13,00
mit Thunfisch und Zwiebeln

Pizza Mare 8N4 14,50
mit Megresfrichten und Knoblavch

MAN MUS5 DEM LEIB ETWAS GUTES BIETEN,
DAMIT DIE SEELE LUST HM ‘DARIN ZU WDHNEN




PASTA NUDELGERICHTE

Alle Pastagerichte werden mit Kise gomiert.
(oufer Nr. 55 wund Nr. 60)

51. Splghctl:'i al Pomodoro * -4 10,50
mit Tomatensauce und Basitikum

52. Spaghetti Bolognese *©* 12,00
mit Tomaten-Fleischsouce

53. Spaghetti Aglio, Olio e Peperoncine ** 12,00
mit Mivendl, Knoblouch, Petersilie
und Peperoncini (pikant)

54. Spaghetti Carbonara » %53 4579 13,00
mit gekocktem Schinken®, Sohne und Ei
55. Spaghetti Frutti di Mare ~& ¥ 14,50

mit Meeresfrichten und Knoblouch i Tomatensouce

ti. Penne all’Arrabbiata *© 12,00
kuize Nudeln mit scharfer Tomatensauce

57. Penne con Verdure *°© 13,00

kirze Nudeln mit frischem Gemilse
i leichter Tomatensouce

58. Penne dello Chef *©F&1L14 14,00
kurze Nudeln mit Schweinefiletspitzen
und frischen Champignons in Sohnesouce

59. Tagliatelle Rossini %" 14,50
Bondnudein mit Schweinefiletspitzen und
frischen Champignons in Tomaten-Sahnesouce

60. Tagliatelle al Salmone *& 0.6 LK 1,13 15,00
Bandnudeln mit frischem Lochs
i Hummer-Sahnesauce

61. Gnocchi alla Sorrentina &5 % 13,00
Kartaffelnocken mit Mazzarella
und Basilikum in Tomaotensouce

62. Gnocchi al Gorgonzola &5 %% 14,00

Kortoffelnocken mit Gorgonzola-Sahnesauce

63. Lasagne al Forno “%* 13,00
Schichtbigttnudelin mit Fleischsauce und Tomaten,
im fer mit Morzoreilo Gberbacken

O] Wﬂ:n und I"'rﬂuncic.




CARNE FLEISCHGERICHTE

Alle Fleischgerichte werden mit Tagesgemiise serviert

71. Pollo ai Funghi A% & L2413 18,50
Héhnchenbrustfilet mrt frischer Champignons
in Sahnesauce

72. Pollo al Gorgonzola * &% & 5L1 1 18,50
Héhnchenbrustfilet mit Gorgonzrela-Sahnesauce

73. Scaloppa Milanese *° 17,50
pantertes Schweinfilet-Schnitzel
nach Wiener Art

74. Scaloppine di Maiale ai Funghi * ©F & L3413 19,50
Schweinefiletmedaillons mit frischen Champignons
in Sohnesauce

75. Scaloppine di Maiale al Pepe verde * ~F.&1.3.4.13 19 50
Schweinefiletmedaillons mit griinem Pfeffier
in Sahnesauce

76. Scaloppine di Maiale al Gorgonzola »~"&L31% 19 50
Schweinefiletmedailions mit borgonzola-Sahnesauce

77. Saltimbocca alla Romana * &F & L1121 20,50
Schweinefiletmedaillons mit Parmaschinken
und Salbei in Weiweinsouce

78. Bistecca alla Griglia © 25,50
Rumpsteak vom Grill
mit Krduterbutter

79. Bistecca ai Funghi * &% & L1413 27,50
Rumpsteak mit frischen Champignons

i Sohnesauce

80. Bistecca al Pepe verde CF 611413 27,50
Rumpsteak mit grinem Pfeffer

in Sohnesaouce

#1. Fegato di Vitello al Burro *¢ 20,50
Kalbsleber mit Butter und Salbe

in der Pfanne gebraten

8z. Fegato alla Veneziana * &% &L1 4013 20,50
geschnetzelte Kalbsleber mit Zwiebeln

in Weifiweinsauce

Cs sst besser, Senossenes zu bereuen,
als zu bereuen, dass man nichils




PESCE FISCHGERICHTE
Alle Fischgerichte werden mit Tagesgemise serviert

%1. Calamari al Vino bianco A .6 L3N 12. 13 20,50
Tintenfischringe mit Kradutern und
Enoblouch in Weilweinsauce

g2. Calamari Livornese A -F & LK 413 20,50
Tintenfischringe in wiziger Tomatensouce

93. Salmone alla Griglia * 21,50
[frisches Lochsfilet vom Grill

94. Salmone alla Cardinale *® & M. 113.13 23,00

frisches Lachsfilet mit Shrimps
in Hummer-Sahmnesauce

5. Filetto di sogliola * ~° 21,50
poniertes Seezungenfilet
in der Pfanne gebraten

97. Luccio »Pane & Vinog *©0F&LL 1 22,50
Zonderfilet mit DNl in Sahnesouce

98. Luccio alla Mandorle &0 RERLL T 22,50
Zonderfilet mit Mandelscheiben in Buttersouce

99. Scampi alla Griglia ? 26,00
Grofgamelen vom Grill

100. Scampi al Pepe verde %GR &L34L 13 28,00
Grofgarnelen mit grinem Pleffer in Sahnesauce

101. Scampi al Forno +8CRELLIZ T 28,00
Grofigamelen mit Weifiwein, Krdutern und Knoblowch

SOLO PER BAMBINI vur rie kinoer

107. Pizza Bambino *F &1 3.4.5.9 8.00
mit Tematensouce, Mazzorella und Salami

108. Spaghetti Bambino » %% % L1.13 8,00
mit Tommtensauce

109, Milanese Bambino ¢ 11,00
kleimes panfertes Schwelmeschnitzel mil Kertaffeln

Iss dcn Flscl'l wenn er ‘FHEC"I ist,
vcrhclratc deine Tﬂchtﬂr
ﬁn[a 5:-; Jung IEE,- P




FORMAGGIO «i:¢

111. Gorgonzola * 7.50
Blouschimmelkdse

113. Pecorino 7,50
Schafskdse

114, Formaggio Misto © 13,50
gemischte Kaseplotte

115. Oliven 5,00

DOLCI pesserrs

121, Tiramisy A& 2.4 6,50

122. Cassata alla Siciliana *©F- 6. K. & 12 7,00
sizilianizche Eissperiolitst mit kandierten Frichten

123, Tartufo ®" 7.00
Tridffeleis

124, Zabaione "' 8,50
Eierschaumcréme mit Marsala aromatisierd

125. Ciliege calde “&"* 8,00
heifte Kirschen mit Vanilleeiscréme

126. Fichi caldi “E6&" 1.4 8,00

heifle Feigen mit grinem Pfeffer und Vanilleeiscréme

BEVANDE CALDE warME GETRANKE

211. Espresso ? Tasse 2,80
212, Espresso doppio ? Tasse 4,60
214, Kaffee * Tasse 3,00
215. Cappuccine ** Tasse 3,50
216, Cioccolata Calda © Tasse 4,20
217. Latte Macchiato *© Glas 4,20
218, Tee verschiedene Sarten Glas 2,80
219. Grog von & cl Rum?! Glas 6,00
Mischgetrink

Eine Hahlzmt ohne Dessert ist wie eine
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BEVANDE FREDDE rrrarschuncscerrine

0,20 1
Coca-Cola 2.4 3,00
Coca-Cola Zerg 4 ¢ 3,00
Fanta ' *%°* 3,00
Sprite * 3,00
Spezi 12040 3,00
Apfelschorle 3,00
Schweppes Tonic Water ** Fl. 0,20 L
Schweppes Bitter Lemon **? Fl. 0,201
Schweppes Ginger Ale ' * Fl. 0,20
soubsSEC e
S. Pellegrino Fl. 0,75 L
Acqua Panna Fl. 0,25 L
stilles italienisches Mineralwasser
Acqua Panna Fl. 0,75 1
Braumeisters Kraftmalz * Fl. 0,33 1
Malzrtrunk
SUCCHI DI FRUTTA sirrt

0,201
Apfelsaft 3,20
Orangensaft 3,20
Kirschnektar 3,20
Bananennektar 3,20
KiBa 3,20
Kirsch- & Bananennektar

Wer trinkt ohne Durst,

040 |
5,00
5,00
5,00
5,00
5,00
5,00
3,00
3,00
3,00
3,00

7,00
3,00

7,00
3,50

0,40 |
5,20
5,20
5,20
5,20
5,20

wer isst ohne Hunger, er stirbt

um so junger.
: . | uther
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BIRREHEH

Kénig Pilsener vom Fass * 0,301
Kénig Pilsener vom Fass * 0,50 1
Kostritzer Schwarzbier vomn Fass * 0,50 L
Bendiktiner Weissbier * Fl. 0,501
Hefe, Hefe dunkel oder Hefe alkoholfrei

Bitburger * alkoholfreies Bier Fl. 0,33 1
Mischgetran ke:

Alsterwasser * Bier mit Sprite * 0,301
Alsterwasser * 0,50 1
Bananenweizen * 0,50 1

VINI APERTI Grrene TALIENISCHE WEIN

Bianco weiff 1/4 Liter 1/2 Liter
Pinot Grigio ' trocken 6,00 11,00
Grille ¥ trocken, ausdrucksstark 6,50 12,00
Frizzantino " Periwein, lieblich 6,00 11,00

Rose rosé 1/4 Liter 1/2 Liter
Rosato ** trocken 6,50 12,00
Rosso rot 1/4 Liter 1,2 Liter
Chianti " wirzig, trocken 6,50 12,00
Nero d'Avola 6,50 12,00

trocken, von der sizilianischen Sonne verwdhnt
Lambrusco ' Perlwein, lieblich 6,00 11,00

Mischgetranke:
Weinschorle 12 5,50
Bitte fragen Sie nach unserem Angebot
an gusgesuchten italienischen Flaschenweinen!
Prosecco Valdo '* Fl. 0,75

italienischer Schaumwein, frecken

Das Leben ist viel zu !furz,

3,60
5,00
5,00
5,00

3,80
3,60

5,00
5,20

(=

1 Liter
19,00
20,00
19,00

1 Liter
20,00

1 Liter
20,00
20,00

19,00

38,00

wum einen selilechiten (Vern zu lrinken.
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LIQUORI E AMARI /105 & Bir7er

311, Amaretto " 2el 3,00
312. Sambuca 2 cl 3,50
113. Limoncello ! 2 d 3,50
114, Baileys Irish Cream " *© 2 el 3,50
115. Ramazzotti 2 el 3,50
116. Amaro Averna ! 2 3,50
117. Fernet Branca 2el 3,50
118. Branca Menta' 2 el 3,50
119, Jagermeister 2el 3,50
ALCOLICI sererruosen
321. Russischer Wodka * 2l 3,50
3z2. Malteserkreuz Aquavit 2 cl 3,50
123. Williamsbime 2d 3,50
324. Vecchia Romagna '? italienischer Brandy 2d 4,50
326. Rémy Martin 2 Cognac 2 el 5,50
126, Jim Beam * Bourbon Whiskey 2 el 4,00
127. Ballantines ™! Scotch Whisky 2 d 4,00
328. Chivas Regal * ! Scarch Whisky 12 years 2 el 5,00
129, Grappa Hausmarke 2l 3,50

Groppa-Liebhaber: Bitte fragen 5ie nach weiteren Groppasorten!

LONGDRINKS

Alle Lomgdrnks mit 4 d Spirmtuosen
131. Wodka-Lemon *** 0.41 8,50
332. Gin-Tonic **® 0.4 1 8,50
133. Bacardi-Cola * 2% 0,41 8,50
134, Batida-Kirsch/Orange 0.4 1 8,50
335, Whisky-Cola * %4 041 8,50

(enn mich ;’emmﬂ fm g, ob el
(Vasser zu meinem EEJJE}'J@

michife, antworte fef, dass feft
drumhﬁ bin und nichif scfmu!z:'jr.
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